
Treccia al cioccolato

Ingredienti Preparazione

1 Confezione Pan Dolce Buitoni

80 Grammi Crema di nocciole al cioccolato

2 Cucchiai di latte

1. Preriscalda il forno a 160° in modalità ventilata e
srotola il Pan Dolce

2. Spalma uniformemente la crema, lasciando un bordo
di circa 1 cm

3. Arrotola la pasta sul lato lungo.

4. Tagliala in senso longitudinale con un coltello affilato
e intreccia le due strisce tra loro.

5. Sistema la treccia in una teglia per plumcake (25x10x8
cm) con carta da forno o leggermente unta. Spennella
con il latte e cuoci in forno ventilato per 40-45 minuti
posizionando la teglia sulla parte bassa del forno.

Informazioni nutrizionali

carboidrati 21.88 g

Energia 152.91 kcal

grassi 5.31 g

Fibra 1.2 g

Proteine 3.36 g

Grassi saturi 3.34 g

Sodio 186.57 mg

zuccheri 7.73 g
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