
Torta di mele soffice

Ingredienti Preparazione

4 Mele

2 cucchiai di Zucchero di canna

1 Limone

1 confezione di Torta Margherita

1. Preriscaldate il forno a 170 °C. Svutotate il contentuo
della busta in una ciotola, grattugiatevi la scorza del
limone e aggiungete due delle quattro mele fatte a
tocchetti. Sbucciate le altre due mele, affettatele
sottilmente e conditele con il succo del limone e due
cucchiai di zucchero di canna. Imburrate una tortiera
con apertura a cerniera imburrata e infarinata e
trasferitevi l’impasto. Livellatelo e disponete il resto
delle mele a raggiera. Infornate per 40 minuti.

Informazioni nutrizionali

carboidrati

Energia

grassi

Fibra

Proteine

Grassi saturi

Sodio

zuccheri

50

4 4 persone
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