Ingredienti

" 1 panetto di Pasta Frolla Sottile

" 1 confezione di mini Pretzel

" Gocce di cioccolato fondente g.b.

Biscottini a forma di
renna ‘

s

i

Preparazione

1. Lasciate ammorbidire la frolla poi stendetela con un
mattarello su un piano infarinato. Stendete la frolla con
uno spessore di circa mezzo centimetro. Ricavate con
un coppapasta, uno stampino o una tazzina, tanti
cerchietti e sistemateli su una teglia coperta con carta
da forno. Usate le gocce di cioccolato per formare gli
occhi Usate i pretzel come corna delle alci. Infornate a
180° per circa 10 minuti e infine, una volta raffreddati i
biscotti formate il nasino rosso con una punta di
colorante.

Informazioni nutrizionali @ 25

@ 4 4 persone
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