
Stuzzichini di Halloween

Ingredienti Preparazione

1 confezione di Pasta sfoglia buitoni

1 confezione di Wurstel

1 Uovo

1. Srotolate la pasta sfoglia e ritagliate due zucche della
stessa forma: una sarà il fronte su cui intagliare gli
occhi e la bocca, l’altra sarà il retro. Affettate, quindi, i
wurstel in modo che abbiano la lunghezza necessaria
per coprire i buchi appena intagliati di occhi e bocca;
poggiateli sul retro e chiudete con il fronte intagliato
della zucca. Spennelate con l’uovo per rendere la
sfoglia dorata. Infornate a 180° per 15 minuti circa.
Sbizzarritevi nel creare le forme più paurose e usate il
ripieno che preferite.

Informazioni nutrizionali

carboidrati

Energia

grassi

Fibra

Proteine

Grassi saturi

Sodio

zuccheri

25

4 4 persone
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