
Focaccia con stracchino

Ingredienti Preparazione

1 confezione di Base per focaccia La Soffice

250 g di Stracchino

Sale q.b.

1. Preriscaldare il forno in modalità statica a 220°C.

2. Stendete la pasta per focaccia sulla teglia, spalmate lo
stracchino sulla pasta, aggiungete un pò di sale.

3. Cuocere in forno a 220°C per 17-22 minuti circa.

Informazioni nutrizionali

carboidrati 25.63 g

Energia 288.13 kcal

grassi 14.03 g

Fibra 1.44 g

Proteine 12.72 g

Grassi saturi 7.95 g

Sodio 648.75 mg

zuccheri 1.25 g
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