
Crostata ai frutti di bosco

Ingredienti Preparazione

1 vaschetta di Mirtilli

1 vaschetta di Lamponi

1 vaschetta di More

Cioccalate a scaglie q.b.

Granella di mandorle q.b.

1 confezione di Panna montata

1 confezione di Pasta Frolla Sottile

1. Srotolate la pasta frolla sottile e stendetela su una
teglia imburrata e infarinata. Dopo aver bucherellato la
pasta infornate e lasciate cuocere per 15 minuti.
Quando è pronta guarnite con panna montata, scaglie
di cioccolato e mandorle tritate. coprite il tutto con
lamponi, more e mirtilli decorando a proprio piacere.

Informazioni nutrizionali 25

4 4 persone

P o w e r e d  b y  T C P D F  ( w w w . t c p d f . o r g )

http://www.tcpdf.org

